Des petits Giteaux pour papg ; = et

° Les insredients :

350 GR de sucre semoule
\
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3 ceufs (blancs en neige)

-

150 GR de beurre fondu\h&?")

2 sucres vanillés
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1) Mélanger + + -

2) Ajouter

3) Faire fondre le beurre et I'ajouter
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4) Battre les blancs d’ceufs en neige et les ajouter

5) Mettre au four

6) Laisser cuire 45 ou 50 minutes a 170°c.



7) Bon appétit et Bonne féte papa




